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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي نظارت بر تدوین محتوا و تصویب  :
 3/1/1111كد ملي شناسایي شایستگي :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2، ساختمان شماره ت  ، نبش خیابان نصر  ، خیابان خوش شماليخیابان آزادي    –تهران 

 210شماره 

 11110099 – 0تلفن                                                    11044111دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونیكي : 

 

 

 

 :   صنایع غذایياعضاء كمیسیون تخصصي برنامه ریزي درسي رشته 

 

 

 حوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار براي تدوین استاندارد شغل و آموزش / شایستگي : 

 ستان زنجان  اداره كل آموزش فني و حرفه اي ا -

-  

 فرآیند اصلاح و بازنگري :  

- 

- 
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 تهیه كنندگان استاندارد شغل / شایستگي

 و نام خانوادگي نام ردیف
آخرین مدرك 

 تحصیلي 
 شغل و سمت  رشته تحصیلي

سابقه كار 

 مرتبط
 ایمیل تلفن و، آدرس  

علوم و صنایع  دكتري سیمین حق نظري 1

 غذایي

مدرس 

 دانشگاه

 76424442890تلفن همراه :  سال 8

ايميلللللللللللللللللللللللللللللل : 

haghnazary2@yahoo.co.

uk 

 -اراضي پلايين ولوه   -آدرس : زنجان

 421ك پلا -22ميثاق 

مدرس  اصلاح نباتات دكتري حق نظريعلي  2

 دانشگاه

 -تلفن ثابت :  سال 44

 76422422224تلفن همراه : 

ايميلللللللللللللللللللللللللللللل : 

ahaghnazari@gmail.com 

 آدرس : 

 

 

بیوتكنولوژي  دكتري محمد امین حجازي 3

 صنایع غذایي

مدرس 

دانشگاه و 

رئیس 

پژوهشكد

 ه 

 -تلفن ثابت : 

 -تلفن همراه : 

 ايميل : 

 آدرس : تبريز

 

 

 

فوق  حسیني 4

 لیسانس 

بیوتكنولوژي 

 كشاورزي

 تلفن ثابت :  

 تلفن همراه : 

 ايميل : 

 آدرس : 

 -تلفن ثابت : سال 9 محقق علوم دامي دكتري آرش جوانمرد 1 

 76424442890تلفن همراه : 

 ايميل : 

 آدرس : مالزي
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 تعاریف : 

 استاندارد شغل : 
 مي شود .مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط وار را گويند در بعضي از موارد استاندارد حرفه اي نيز گفته 

 استاندارد آموزش : 
 شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل .  ي يادگيري براي رسيدن به نقشه

 نام یك شغل :  
 به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص وه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . 

 شرح شغل : 
غل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت ها ، شرايط واري بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، وارها  ارتباط شغل با مشا

 و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل . 

 طول دوره آموزش : 
 حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي . 

 ویژگي كارآموز ورودي : 
 به دوره آموزش انتظار مي رود . حداقل شايستگي ها و توانايي هايي وه از يك وارآموز در هنگام ورود 

 كارورزي:
وله در آن  وارورزي صرفا در مشاغلي است وه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماوت صورت مي گيرد و ضرورت دارد 

در محل آموزش به صورت تئوريك يا با اسلتفاده از عكل    مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شايستگي وه فرد 
 مي آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي گردد.(

 ارزشیابي : 
تبي عملي و اخلاق حرفه اي خواهد بود و، عملي بخش  ه، وه شامل سفرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

 . 

 صلاحیت حرفه اي مربیان : 
 حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي وه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود .

 شایستگي : 
 توانايي انجام وار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و وارا برابر استاندارد . 

 دانش : 
، ، فيزيلك  مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي . وه مي تواند شامل علوم پايه ) رياضي  حداقل
 ، تكنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( شيمي 

 مهارت : 
 گي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايست

 نگرش : 
 مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي وه براي شايستگي در يك وار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد .  

 ایمني : 
 ط وار مي شود .مواردي است وه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محي

 توجهات زیست محیطي :

 ملاحظاتي است وه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود وه ومترين آسيب به محيط زيست وارد گردد.
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 نام شغل / شایستگي: 

 آزمایش تعیین تقلبات چاي با روش بیوتكنولوژیك

 :  1شایستگيشرح 

اين شايستگي در حوزه صنايع غذايي بوده و وظايف تعيين تقلبات زعفران با استفاده از آزمايشگاههاي 

pcr ر ارتباط است.را شامل مي شود و با وليه مشاغل توليد و بسته بندي زعفران د 

 :  وروديویژگي هاي كارآموز 

 ژي، ميكروبيولوژي، باغباني  حداقل ميزان تحصيلات : فوق ديپلم در رشته هاي صنايع غذايي، بيوتكنولو

 رواني و جسماني  سلامت واملحداقل توانايي جسمي : 

 ندارد مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد : 

:آموزش دوره  طول  

 ساعت  14موزش                    :    طول دوره آ

 ساعت 1/11ـ زمان آموزش نظري               :    

 ساعت  1/31ـ زمان آموزش عملي                :  

 ساعت   -ـ كارورزي                               :      

  ساعت   -ـ زمان پروژه                            :     

 ارزشیابي ) به درصد ( بودجه بندي 

 %21آزمون نظري :  -

 %11آزمون عملي :  -

 %19اخلاق حرفه اي :  -

 صلاحیت هاي حرفه اي مربیان :

ژي،   صنايع غذايي، بيوتكنولو علوم تغذيه در رشته هايليسان  فوق  يدارا بودن حداقل مدرك تحصيل

 ميكروبيولوژي، باغباني 

رشته هاي عملي مرتبط و توانايي انجام ولار در محليط هلا و شلرايط      در   يسال سابقه تدر 1 حداقل با

 گوناگون به طور موثر و وارآ برابر استاندارد .

 

                                                 
1. Job / competency Description  
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 تعریف دقیق استاندارد ) اصطلاحي ( :  ٭

 ( . عفرانزتعيين توالي ژن شاخص با ومك  آزمايش تعيين تقلبات زعفران)

Sativus نده تقلبي بودن محصول عرضه شده مي باشد.مي باشد و اگر جواب نداد نشان ده 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد ) و اصطلاحات مشابه جهاني ( : ٭

Detection of Sources of Saffron adulteration by Biotechnology 

 

 

 مهم ترین استانداردها و رشته هاي مرتبط با این استاندارد :  ٭

 

 

 

 رشته هاي مرتبط با این استاندارد:

 صنايع غذايي، اصلاح نباتات، فرآوري مخصولات گياهي 

 

 جایگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب شناسي و سطح سختي كار : ٭

 

 طبق سند و مرجع ......................................       الف : جزو مشاغل عادي و كم آسیب  

) به دليل امكان بروز آلودگي ) از آمپليكونها ( و انتشار آن در مرجع: طبق سند و        ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت          

 محيط وار(.

 طبق سند و مرجع ........................................          ج : جزو مشاغل سخت و زیان آور  

           د :  نیاز به استعلام از وزارت كار    
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                        2استاندارد شغل / شایستگي

 3شایستگي ها / كارها  -

 عناوين رديف

1 
 براي استخراج توالي نوولئوتيدي مورد نظر ( NIH( و )   NCBI) DNAدست يابي به پايگاه اطلاعاتي بانك ژن 

2 
 آماده سازي نمونه زعفران

 از نمونه زعفران DNAآماده سازي واونشگرهاي خالص جهت استخراج  3

 DNAاستخراج ي و فرآور 4

 PCRآماده سازي واونشگرهاي خالص براي  1

 PCRراه اندازي  1

 ( با استفاده از واوشگرهاي هيبريداسيون  Real Time PCRزمان واقعي ) PCRحاصل از  DNAقطعات  تعيين 0

 تفسير نتايج، تشخيص اشكالات و تصميم گيري براي حل مشكلات 8

  

  

  

  

 

 

 

 

                                                 
1.

 Occupational / Competency Standard      
3
 . Competency / task 
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 آموزش  استاندارد

 ي تحلیل آموزشي  برگه -
 عنوان : 

( و )   DNA (NCBIست يابي به پايگاه اطلاعاتي بانك ژن د

NIH براي استخراج توالي نوولئوتيدي مورد نظر ) 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 4 0 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 
 في و منابع آموزشيمصر

     دانش :

در  بخش برگه استاندارد 
تجهيزات ، مواد ، ابزار 
 آورده شده است.

   4 ( NIH( و )   NCBI)يادگيري نحوه ورود به سايت  -

   DNA 4بانك ژن يادگيري جستجوي  -

   4 يادگيري استخراج اطلاعات ژن -

    مهارت :

 ( NIH( و )   NCBI)وارد شدن به سايت  -
 DNAبانك ژن جستجوي  -

 استخراج اطلاعات ژن -

 4 
2 
4 

 

 نگرش : 
 جستجوي مكرر منابع علمي  -

 

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     
مني و رعايت اي بنابراين نتايج غلط و هچنين تكثير ژنهاي گاهاٌ خطرناك خواهد شد.  وسب

 بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، بايسلتي      مواد شيميايي سرطان
 ايمني و بهداشتي لازم در مورد آنها به وار گرفته شود. نكات

 : یطيتوجهات زیست مح

است. زيلرا   نكات مهم آزمونشستشوي ظروف و وسايل با مواد ضدعفوني وننده و غيره از 
علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       
نوولئوتيدي و تكثير آن ممكن است اين توالي وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      

خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در      براي نمونهر آنها ايجاد نمايد خصوصيت جديدي د
 باوتري هاي پاتوژن.

پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 خاص خنثي و سپ  حذف گردند.

 

 



 8 

 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزشي  برگه -

 عنوان : 

 اييآماده سازي نمونه غذ

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

4 2 2 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :
 آموزش توزين نمونهنكات مربوط به  -

 
1/7 

در  بخش برگه استاندارد   
تجهيزات ، مواد ، ابزار 
   1/7 آموزش يكنواخت وردن نمونهبوط به نكات مر - آورده شده است.

    مهارت :

 توزين نمونه -

 يكنواخت وردن نمونه -

 4 
4 

 

 نگرش : 
 جستجوي مكرر منابع علمي  -

 

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     
ر ژنهاي گاه خطرناك خواهد شد.  بنابراين رعايت وسب يافته هاي نادرست و هچنين تكثي

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

مواد شيميايي سرطان زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، بايسلتي     
 در مورد آنها به وار گرفته شود.نكات ايمني و بهداشتي لازم 

 : توجهات زیست محیطي

است. زيلرا   از نكات مهم در آزمونوننده و غيره  سترونشستشوي ظروف و وسايل با مواد 
علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       

باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      نوولئوتيدي و تكثير آن ممكن است اين توالي وارد 
خصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد مثلاٌ خاصيت مقاومت به آنتلي بيوتيلك در بلاوتري    

 هاي پاتوژن.
پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 خاص خنثي و سپ  حذف گردند.
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 استاندارد آموزش 

 تحلیل آموزشي ي برگه -

 عنوان : 

از  DNAآماده سازي واونشگرهاي خالص جهت استخراج 
 زعفران

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 4 9 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :
 گرهاي خالص آموزش آماده سازي واونشنكات مربوط به 

 
2 

در  بخش برگه استاندارد   
تجهيزات ، مواد ، ابزار 
    مهارت : آورده شده است.

  4  آماده سازي واونشگرهاي خالص -

 نگرش : 
 جستجوي مكرر منابع علمي  -

 

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     
وسب يافته هاي نادرست و هچنين تكثير ژنهاي گاه خطرناك خواهد شد.  بنابراين رعايت 

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

بايسلتي  مواد شيميايي سرطان زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد،    
 نكات ايمني و بهداشتي لازم در مورد آنها به وار گرفته شود.

 : توجهات زیست محیطي

شستشوي ظروف و وسايل با مواد سترون وننده و غيره از نكات مهم در آزمون است. زيلرا  
علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       

تكثير آن ممكن است اين توالي وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      نوولئوتيدي و 
خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در      براي نمونهخصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد 

 باوتري هاي پاتوژن.
پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 گردند. خاص خنثي و سپ  حذف
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزشي برگه -

 عنوان : 

 DNAاستخراج فرآوري و  -1

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1/7 1/4 2 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :

 آماده شدهورتك  نمونه  نكات مربوط به -

 

1/7 

   

در  بخش برگه استاندارد 

تجهيزات ، مواد ، ابزار 

 آورده شده است.
    مهارت :

  1/4  ورتك  نمونه آماده شده -

 نگرش : 

 جستجوي مكرر منابع علمي  -

 

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     
ب يافته هاي نادرست و هچنين تكثير ژنهاي گاه خطرناك خواهد شد.  بنابراين رعايت وس

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

يسلتي  مواد شيميايي سرطان زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، با   

 نكات ايمني و بهداشتي لازم در مورد آنها به وار گرفته شود.

 : توجهات زیست محیطي

شستشوي ظروف و وسايل با مواد سترون وننده و غيره از نكات مهم در آزمون است. زيلرا  
علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       

ثير آن ممكن است اين توالي وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      نوولئوتيدي و تك
خصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد براي نمونه خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در     

 باوتري هاي پاتوژن.
پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 ردند.خاص خنثي و سپ  حذف گ
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزشي برگه -

 عنوان : 

 PCRآماده سازي واونشگرهاي خالص براي 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 4 0 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :

 PCRاس اس نكات مربوط به  -

 PCRآموزش آماده سازي واونشگرهاي  -

 

4 

2 

   

در  بخش برگه استاندارد 

تجهيزات ، مواد ، ابزار 

 آورده شده است.
    مهارت :

 PCRعملي با اساس  انجام -

 PCRآماده سازي واونشگرهاي  -

 2 

2 

 

 نگرش : 

 جستجوي مكرر منابع علمي  -

  ایمني و بهداشت :

يار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     تكثير توالي ژنها وار بس
وسب يافته هاي نادرست و هچنين تكثير ژنهاي گاه خطرناك خواهد شد.  بنابراين رعايت 

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، بايسلتي     مواد شيميايي سرطان 

 نكات ايمني و بهداشتي لازم در مورد آنها به وار گرفته شود.

 : توجهات زیست محیطي

شستشوي ظروف و وسايل با مواد سترون وننده و غيره از نكات مهم در آزمون است. زيلرا  
قيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي      علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تح 

نوولئوتيدي و تكثير آن ممكن است اين توالي وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      
خصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد براي نمونه خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در     

 باوتري هاي پاتوژن.
يد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم بروما

 خاص خنثي و سپ  حذف گردند.
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزشي برگه -

 عنوان : 

 PCRراه اندازي 

 زشزمان آمو

 
 جمع عملي نظري

2 2 1 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :

 PCRراه اندازي  نكات مربوط به -

 

4 

   

در  بخش برگه استاندارد 

تجهيزات ، مواد ، ابزار 

 آورده شده است.
   PCR 4لهاي تنظيم سيك نكات مربوط به -

    مهارت :

 PCRراه اندازي  -

 PCRتنظيم سيكلهاي  -

 2 

4 

 

 نگرش : 

 جستجوي مكرر منابع علمي

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     
شد.  بنابراين رعايت وسب يافته هاي نادرست و هچنين تكثير ژنهاي گاه خطرناك خواهد 

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

مواد شيميايي سرطان زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، بايسلتي     

 شود. نكات ايمني و بهداشتي لازم در مورد آنها به وار گرفته

 : توجهات زیست محیطي

شستشوي ظروف و وسايل با مواد سترون وننده و غيره از نكات مهم در آزمون است. زيلرا  
علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       

پايلدار و  نوولئوتيدي و تكثير آن ممكن است اين توالي وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا     
خصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد براي نمونه خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در     

 باوتري هاي پاتوژن.
پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 خاص خنثي و سپ  حذف گردند.
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزشي برگه -

 عنوان : 

 Realزمان واقعي ) PCRحاصل از  DNAتشخيص قطعات  

Time PCR   )با استفاده از واوشگرهاي هيبريداسيون 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

4 0 44 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :
 PCRحاصل از  DNAخيص قطعات راههاي مختلف تش-

1/7 
   

در  بخش برگه استاندارد 
تجهيزات ، مواد ، ابزار 
 آورده شده است.

   Real Time PCR 1/7اساس نكات مربوط به-

   4 واوشگرهاي هيبريداسيون -

 Realزملان واقعلي )   PCRحاصلل از   DNAقطعات  -

Time PCR  ) 
2   

    مهارت :

 Real Time PCRوار با  -

 ماده سازي واوشگرهاي هيبريداسيونآ -

 Realزمان واقعي ) PCRحاصل از  DNAقطعات  تعيين -

Time PCR  ) 

 2 
2 
2 

 

 نگرش : 
 جستجوي مكرر منابع علمي -

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     
تكثير ژنهاي گاه خطرناك خواهد شد.  بنابراين رعايت  وسب يافته هاي نادرست و هچنين

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.
 احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از برق گرفتگي بايستي صورت گيرد. 

مواد شيميايي سرطان زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، بايسلتي     
 لازم در مورد آنها به وار گرفته شود.نكات ايمني و بهداشتي 

 : توجهات زیست محیطي

شستشوي ظروف و وسايل با مواد سترون وننده و غيره از نكات مهم در آزمون است. زيلرا  
علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       

وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      نوولئوتيدي و تكثير آن ممكن است اين توالي 
خصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد براي نمونه خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در     

 باوتري هاي پاتوژن.
پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 خاص خنثي و سپ  حذف گردند.
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزشي برگه -

 عنوان : 

تفسير نتايج، تشخيص اشكالات و تصميم گيري براي حل 

 مشكلات

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 9 6 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زیست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دانش :

 تفسير نتايج نكات مربوط به -

 بررسي جهت تشخيص اشكالات نكات مربوط به  -

 تصميم گيري براي حل مشكلاتنكات مربوط به  -

 

4 

4 

4 

 

 

  

در  بخش برگه استاندارد 

تجهيزات ، مواد ، ابزار 

 آورده شده است.

    مهارت :

 تفسير نتايج -

 تشخيص اشكالات  -

 تصميم گيري براي حل مشكلات -

 2 

2 

2 

 

 نگرش : 

 ميجستجوي مكرر منابع عل

  ایمني و بهداشت :

تكثير توالي ژنها وار بسيار حساس و دقيقي است و ولوككترين مسلامحه در آن منجلر بله     

وسب يافته هاي نادرست و هچنين تكثير ژنهاي گاه خطرناك خواهد شد.  بنابراين رعايت 

 ايمني و بهداشت در آن امري ضروري است.

 برق گرفتگي بايستي صورت گيرد.احتياط لازم براي حفظ افراد آزمايشگر از  

مواد شيميايي سرطان زا و سمي وه در پروسه وار مورد استفاده قلرار ملي گيرنلد، بايسلتي     

 نكات ايمني و بهداشتي لازم در مورد آنها به وار گرفته شود.

 : توجهات زیست محیطي

است. زيلرا   شستشوي ظروف و وسايل با مواد سترون وننده و غيره از نكات مهم در آزمون

علاوه بر امكان نتيجه ويري غلط از ولار تحقيقلي ، در صلورت اشلتباه در انتخلاب تلوالي       

نوولئوتيدي و تكثير آن ممكن است اين توالي وارد باوتريهلا شلده و توسلط آنهلا پايلدار و      

خصوصيت جديدي در آنها ايجاد نمايد براي نمونه خاصيت مقاوملت بله آنتلي بيوتيلك در     

 توژن.باوتري هاي پا

پسمانده هاي مواد شيميايي مانند اتيديوم برومايد در پساب وله بايسلتي توسلط روشلهاي     

 خاص خنثي و سپ  حذف گردند.
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 آزمایش تعیین تقلبات زعفران برگه استاندارد تجهیزات -     

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

مجهز به سيستم مشاهده درنور  دستگاه 1 برابر  477تا 477هاي بادرشت نمائي  ميكروسكوپ 4

 پلاريزه

 خشك وردن نمونه دستگاه 4 درجه سيلسيوس 472 ±2با حرارت  گرمخانه 2

 

 تعيين در صد جرمي خاوستر دستگاه 4 درجه سيلسيوس 977 ±2با حرارت  ووره 2

 اسپكتروفتومتر 4
 

 (uv- vis) اهدستگ 4 نانومتر077تا 277با طول موج بين 

  دستگاه 4 با قدرت مناسب پمپ خلاء   1

  دستگاه 4 فلزي قيف ميلي پور   9

همراه با صفحات سليكاژل با شناساگر  وروماتوگرافي 0

   GF 214فلوئورسان  

 تشخيص رنگدانه هاي زعفران دستگاه 4

دستگاه وروماتوگرافي مايع با وارآيي  8

 بالا

(H.P.L.C) 4 رنگهاي مصنوعي تشخيص  دستگاه

 اسيدي محلول در آب

  دستگاه 4  اواپراتور كرخشي  6

 دور در دقيقه 2777 سانتريفوژ 47
 

  دستگاه 4

  دستگاه 2 گرم 7774/7با دقت  ترازوي آزمايشگاهي  44

با تجهيزات وامل و قابليت اندازه  HPLCدستگاه  42

 977تا  277گيري در طول موج 

 نانومتر

  دستگاه 4

  دستگاه 4  دستگاه استخراج تحت خلاء  42

  دستگاه 4  ترموسايكلرها 44

  دستگاه 4  لوازم الكتروفوز 41

  دستگاه 4 درجه سانتي گراد20- فريزر 49

  دستگاه 4  هود 40

    سيستم مستند سازي تصويري 48

 نفر در نظر گرفته شود .  41تجهيزات براي يك وارگاه به ظرفيت  -توجه : 
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 برگه استاندارد مواد  -  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

 زعفرانآزمون شناسائي  ليتر 2 گرم در ليتر 46/4با كگالي  اسيد سولفوريك 

 پودر زعفرانشناسائي  گرم 4  دي فنيل آمين 

 پودر زعفرانشناسائي  گرم 47  يد يدوره 

 تشخيص رنگدانه هاي زعفران حجم(4) درصد حجمي   87 محلول اتانل  

 تشخيص رنگدانه هاي زعفران حجم(4)  بوتانل نرمال  

 2/7تا  4/7با ابعاد ذراتي معادل   براي مصرف در وروماتوگرافي ستوني  SC-6پلي آميد 
 ميلي متر

 حلال شستشو ليتر 4  متانل 

 حلال شستشو ليتر 4  استن 

 حلال شستشو ليتر 4 سيالگلا اسيد استيك  

 مخلوط متانل آمونياوي 
 پتاسيم دي هيدروژن فسفات

  به ميزان لازم 

بوتيل آمونيوم  nتترال  
 هيدروژن سولفات 

  به ميزان لازم 

  به ميزان لازم  پتاسيم هيدرووسايد 

استونيتريل ، بادرجه   
HPLC 

  به ميزان لازم 

  يك گرم %4 وينولئين زرد 

  ميليگرم 477  زينتارترا 

  ميليگرم 477  آزوروبين   R 4آمارانت پونسيو  

 ميليگرم 477  اريتروزين و روسلين 
 

ل بوتيل آمونيوم  nتترا ل  
 هيدروژن سولفات

  ميليگرم 477 

 پتاسيم دي هيدروژن فسفات  
 استونيتريل

ميلي  4/4 حجم / حجم   12+17مخلوط 
 مول

 

 رنگ مورد نياز براي بار 
 گذاري ژل

ويال از هر  
 ودام

 

  گرم  آگارز 

    بافرهاي الكتروفورز 

  PCRواونشگرهاي 
(dNTP آنزيم پليمراز ،) 

  ويال 

 توجه : 

 نفر محاسبه شود . 41مواد به ازاء يك نفر و يك وارگاه به ظرفيت  -
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  برگه استاندارد ابزار  -                  

 توضيحات  تعداد  دقيق  مشخصات فني و نام  رديف

  41 با اندازه مناسب وپسول كيني ته صاف 4

2 
 ذره بين 

  41 با اندازه مناسب

  41 با اندازه مناسب شيشه ساعت  2

  27  لام و لامل شيشه اي 4

  27  واردك 1

  27  سوزن سر نيزه اي 9

  41 ميلي ليتري 477 بالن ژوژه  0

  41 جه بندي ميكروليتربا در ميكروليتري  17سرنگ  8

  41 داراي درب و يا شيشه ساعت ظرف توزين يا وپسول تبخير  6

  9 با طول عبور نور يك سانتي متر سل ووارتز  47

  27 ميلي ليتر 27با گنجايش  پيپت )ترجيحا حبابدار ( 44

  41 غيرقابل نفوذ به نور ارلن خلاء 42

  41 ميلي ليتري 41 لوله سانتريفوژ  42

  27 ميكروليتر تا يك  ميلي ليتر 477با حجم  ميكروپيپت  44

  41  ارلن ماير يك ليتري 41

  27 ميلي ليتري 47 پيپت شيشه اي  49

  41 ميلي ليتر 177و  477 بالن ژوژه 40

 01  لوله آزمايش 48
 

ميلي ليتر  177ميلي ليتر ،  477با ظرفيت  بشر بلند 46
 و يك ليتر

 41هرودام 
 دعد

 

  41 ميكرومتر 41/7با منفذ  صافي غشايي نايلوني آبدوست 27

  41 ميكروليتر 47با ظرفيت  سرنگ مدرج ميكروليتري 24

  PCR  97  لوله هاي  22

 فيلترهاي ممانعت وننده و 22

 دستكش

 جفت از هر ودام 97 

  41  ميكرو پيپت 24
ويت هاي استخراج اسيد  21

 نوولئيك

به تعداد  
 لازم

 

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود  -
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